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介绍：本书共8章。第一章介绍了微胶囊技术的基本概念、目的与意义、发展概况及其应

用；第二章介绍了食品中采用的一些微胶囊化方法；第三章介绍了食品微胶囊技术使用的

壁材及辅材；第四章～第八章根据包埋对象介绍了微胶囊技术在食品加工中的应用情况。

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/11623342.html）查找全本

阅读方式
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教客网提供千万本图书阅读地址。
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