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介绍：本书全面系统地阐述了食品保藏技术和原理，内容包括食品加工制造的主要原料特

性及其保鲜、食品热处理和杀菌、食品的低温处理与保藏、食品的干燥、食品浓缩和结晶、

食品的微波处理、食品的辐射、食品的淹渍、发酵和烟熏、食品的化学保藏、食品的包装

等，对这些保藏技术的……

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/11822718.html）查找全本

阅读方式

食品保藏原理 评论地址：https://www.jiaokey.com/book/detail/11822718.html

教客网提供千万本图书阅读地址。
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