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介绍：食品风味学是研究导致食品风味组成的化学本质及它们的生成途径和方法。本书介

绍了食品风味的基础理论、食品风味的形成前提、起因和过程、食品风味检测等。

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/12288175.html）查找全本
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食品风味学 评论地址：https://www.jiaokey.com/book/detail/12288175.html

教客网提供千万本图书阅读地址。
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