
调味品加工增值技术

作者：李梦琴，乔明武主编；宋国辉，田浩副主编

出版社：郑州：河南科学技术出版社

出版日期：2010.01

总页数：215

介绍：本书共分六部分，第一部分介绍了调味品的分类，调味品与调味的关系以及安全问

题；第二至第五部分分别介绍了香辛调味品、发酵类调味品、西式调味品、典型调制风味

酱的种类、调味特点、加工技术等内容；第六部分介绍了调味品基料及添加剂。

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/13002770.html）查找全本

阅读方式

调味品加工增值技术 评论地址：https://www.jiaokey.com/book/detail/13002770.html

教客网提供千万本图书阅读地址。
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