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介绍：《四季戚风蛋糕和甜点》一书在手，一切变得如此简单！?蛋白霜蛋黄面糊的制作

要领?烤箱温度控制和使用技巧?成功案例失败案例对比分析?四季蛋糕四季甜点详细制作

流程书中根据四季季节变化，介绍了不同口味和搭配的戚风蛋糕，通过详细的图解说明，

介绍基本戚风蛋糕的制作过程和注意事项，并针对常见问题给予解答。通过成功案例和失

败案例，让读者能更直观的了解蛋糕的要点和注意事项。本书中介绍的配方，都是在甜点

教室中长年累月积累出来的作品。所有配方均不使用泡打粉，仅仅使用新鲜时令水果和蔬

菜，制作出质朴美味的点心。让读者不仅能从甜点中感受四季更替，更能感受到食材原由

的质朴味道。



说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/14372114.html）查找全本

阅读方式

四季戚风蛋糕和甜点 评论地址：https://www.jiaokey.com/book/detail/14372114.html

教客网提供千万本图书阅读地址。
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